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comience su cocina ellglendo 0 ipos de acuerdo a;su metodo de
coccion o estilo de diseno preferido, obtendra los resultados esperados.

29




Parrillas de Gas

Los dobles quemadores apilados le brindan un infinito control al al-
cance de sus manos - desde la flama mas potente hasta la

mas suave para cualquier requerimiento

de coccion. Esta flama tan delicada la llamamos simmer, con la cual
puede dejar en coccion lenta una salsa para pasta durante horas sin
hervirla o quemarla. Ademas los quemadores son sellados,

lo que hace la limpieza aGn mas sencilla. Disponibles en anchos de
30"y 36" en estilo Profesional, Contemporaneo o Transicional, opcio-
nes de eleccion de color de las perillas, las parrillas de gas le ofrecen
una gran flexibilidad de diseno - sin contar el excepcional poder de un
quemador de 18,000 Btu*.

LA BELLEZADE ELEGIR

Con multiples tamanos, variedad de perillas de colores para elegir y
rejillas diferentes es la excepcional flexibilidad de disefio que le ofre-
cen las parrillas de gas.
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Ol. TRANSICIONAL

La parrilla de 36" cuenta con cinco quemadores dobles sellados,
mientras que la parrilla de 30" cuenta con cuatro. Las rejillas son de
hierro fundido recubiertas de porcelana. Las perillas son de color ne-
gro y acero, con controles retroiluminados que son activados al pre-
sionar la perilla, logrando asi un estilo minimalista.

02. PROFESIONAL

Disponible en anchos de 30"y 36", Las bases de los quemadores y el
panel de control estan hechos en una sola pieza de acero inoxidable.
Las perillas estan disponibles en color rojo caracteristico de Wolf, ne-
gro y acero.

3. CONTEMPORANED

Para un sorprendente e integrado estilo, las perillas de control se
montan en el panel del gabinete de su 3 eleccion. Bisponible en 36"
de ancho.




Parrillas de Induccién

Ultrarapidas. Ultraprecisas. Excepcionalmente eficientes en el uso
de energia. El secreto de ésta distinguida tecnologia de coccion es el
magnetismo. Los elementos electromagnéticos son los causantes de
que las ollas y sarténes se calienten al instante con una distribucion
perfecta de calor.

La generacion de calor se detiene al instante que apaga el elemento
o retira el sartén. La superficie de la parrilla se mantiene fria al tacto,
lo que la hace muy segura para cocinar. Gracias a la tecnologia de de-
teccion de utensilios, los elementos de induccion no se energizaran
sin un sartén compatible. Disponibles en modelos de 30" y 36" en
estilo Contemporaneo y Transicional.

O1. mines

Es llamada de induccion porque la parrilla crea un campo magnético
que induce calor al sartén. El utensilio de cocina se convierte en el
elemento de calor. No solamente es poderosa y eficiente en el uso de
energia, es agil, ya que se ajusta rapidamente cuando cambia el nivel
de temperatura..

02. MEJOR CONTROL

El impresionanate rango de poder de la parrilla de induccion puede
ser controlada con gran facilidad. Con un toque puede encender el
elemento a su maxima o minima potencia.
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Parrillas Eléctricas

Detras del exterior sofisticado y minimalista, se esconde un instru-
mento de coccion poderoso y de maximo rendimiento. Todos los ele-
mentos de coccion cuentan con simmer, que mantendran calientes
sus salsas y estofados sin llegar al punto de ebullicion. Ademas uno
de los elementos cuenta con una funcion ain mas delicada para
derretir. Elija entre 30" y 36" de ancho en estilo Contemporaneo o
Transicional.

O1. TECNOLOG"IA INNOVADORA

La funcion para derretir que enciende con un sélo toque utiliza tec-
nologia innovadora llamada de pulsacion de alta frequencia, que
produce un calor extremadamente bajo para tareas delicadas como
derretir chocolate o reducir una salsa. Todos los controles cuentan
con seguridad para ninos.

Con cinco configuraciones disponibles, que van de 15" a 36" las parri-
llas eléctricas de Wolf le ofrecen mucho mas control sobre la forma
en que utiliza el espacio

en su cubierta asi como la forma en que prepara sus platillos.




Parrillas SRT

ldénticas a la parte superior de una estufa dual, las Parrillas SRT de Wolf son una irresistible invitacion a preparar platillos deliciosos. Son el complemento ideal de los
hornos eléctricos empotrables de Wolf. Elija una entre los tamafios de 30", 36" 6 48" y nueve configuraciones que pueden incluir grill infrarrojo, plancha con termostato,
plancha Francesa y por supuesto, dobles quemadores apilados. Disponibles en gas natural o LP.



PARRILLAS ELECTRICAS

CE304T/S
A30(782)  -P2I'(533)
-H3/2" (89)

PARRILLAS DE INDUCCION

CI243TF/S

A2y « P21 (533)
«H2" (5D

CE365T/S
-A36'(91)  -P2r'(533)
-H3V2" (89)

CI304T

- A30" (/62) « P21 (533
«H2" (51

CE304C/B CE365C/B
A3D(7B2) PN (53R) -A36'(G1)  -P2r(533)
“H& (102) “H4"(102)

CI365T Cl243C/B

«A 36" (914) « P21 (533 -A24” - P 21" (533)
«H2" (5D «H21/2" (B4)



PARRILLAS DE INDUCCION

CI304C/B
-A30°(762) P2 (533)
H2V2" (B4)

e —
SED
————

CG365T/S

- A 36" (914) «P21"(533)

«H4"(182)

CI365C/B
CA3E'(9M) P2 (533)
H2V2" 64)

CG304P/S
A30°(782)  -P2(533)
“H 4" (102)

PARRILLAS DE GAS

CG243TF/S

AV « P2 (533)
-H4"(102)

CG365P/S
CAZBEOH  -P2r(533)
« HA" M2

CG304T/S
A3D'(762) P2 (533)
-H4 (102)

CG365C/S
A36'(GH)  -P2(53)
o HA"I02]



PARRILLAS DE QUEMADORES SELLADOS

IR
SRT304

<A297/8"(759) P 2812 (724)
-HB812"(216)

R
SRT484CG

<AL7T7/87(218) P28V (724)
-H8 12" (218)

w6 ee
SRT364G

«A357/8" (310 -P2812"(724)
-H8 /2" (216)

T
SRT486C

<A477/87(1218) P 2812 (724)
-H8 12" (216)

LI
SRT364C

<A357/8" (91 -P2BV2"(724)
-H812"(216)

SRT4866

<AL7/87(218) P28 1V2N (724)
-H812"(216)

TR
SRT366

<A287/8"(759) -P281/2" (724)
-H8 V2" (218)

e e
SRT484D6

<AL7T/8T0218) - P2812 (V24)
«HE12" (218)



PARRILLAS DE QUEMADORES SELLADOS

SRT362W SRT484W

FA357/8 (9N P28 (724) <A477/870218) P 2812 (724)
-H8 12" (216) -H8 12" (218)
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